CAMBIER Amélie le, 18 /10/2017
7 GTPE B

Recette de gdteau chocolat courgette.

< 200 gr de chocolat noir.

< 3 ceufs.

< 100 gr de sucre.

< 200 gr de courgette épluchée.
< 70 gr de farine.

» ¥ sachet de levure chimique.
» 1 pincée de sel.

1. Préchauffez le four d 180 °

2. Faire fondre le chocolat au bain-marie ou au micro-onde.
3. Battre les ceufs et le sucre ensemble.

4. Ajouter la courgette.

5. Verser le chocolat, farine, levure et le sel.

6. Verser dans le moule beurré et mettre au four.

7. Cuire pendant 25 minutes.

Bon Appetit.



