Bonjour, nouveau petit travail pour le cours de cuisine.

Proposez-moi un menu pour la féte des péres (que vous
réaliserez en vrai ou pas)

Suivez les instructions du menu et envoyez-moi vos
propositions.

Pas besoin cette fois de la liste des ingrédients ni des
recettes, juste de la proposition du menu (soyez inventif
c'est pour une occasion) et des photos si vous le réalisez
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-Choix d'une boisson et de deux zakouskis minimum (froids ou chauds) ' ';3-
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- Deux crudités (soyez inventif il y a d'autre chose que de la salade) + .
sauce mayo ou denvées ou vinaigrette

- Une viande cuite servie froide (poulet, réti de porc de beeuf...)

- Un poisson servi froid (thon, saumon... « frais # ou en boite)

- Un féculent cuit a l'anglaise (pdt /riz /pates) + sauce mayonnaise ou
vinaigrette

-Deux sauces au choix & part pour accompagner le tout

Oessert

-Au choix mais pensez qu'il va faire beau (ca peut-Etre une coupe de
glace mais R3S Juste vanille/ chocolat... une vraie coupe !!)




